MINI TARTE NOIR

LATELIER DES GATEAUX
by Chef Fatima

MASA SABLE

+ 250 g mantequilla

* 150 g azucar glas

* 3 yemas de huevo

* 1 huevo

+ 80 g polvo de almendra
* 10 g maicena

* Una pizca de sal

* Harina, segun la mezcla

GANACHE

* 100 g nata
* 100 g chocolate negro

RELLENO

* 200 g praliné
* 100 g feuilletine
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LATELIER DES GATEAUX
by Chef Fatima

MINI TARTE NOIR

PATE SABLEE

+ 250 g beurre

* 150 g sucre glace
* 3 jaunes d'ceuf

* 1 ceuf

* 10 g maizena
* Une pincée de sel

GANACHE

* 100 g creme
* 100 g chocolat noir

GARNITURE

* 200 g praliné
* 100 g feuilletine

+ 80 g poudre d'amande

* Farine, selon la préparation
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LATELIER DES GATEAUX
by Chef Fatima
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SABLE DOUGH

* 250 g butter

* 150 g icing sugar

* 3 egg yolks

* 1 eqgg

+ 80 g almond powder
* 10 g cornstarch

* A pinch of salt

* Flour, as needed

GANACHE

* 100 g cream
* 100 g dark chocolate

FILLING

* 200 g praline
* 100 g feuilletine
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